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GESCIRMACK AUR
GANZER LINIE,

Ein kulinarischer Hochgenuss - die Kostlichkeiten
der Mostschenke Brunner erfreuen Gaumen und Auge.

ie Liebe zum Essen und Trinken schmeckt man in

der Mostschenke Brunner in jedem Bissen und in
jedem Schluck. Kein Wunder. Sonja und Giinter Brunner
sind Meister ihres Faches. Als diplomierte Fleisch-
Sommeliére kennt Sonja alle Raffinessen, damit Fleisch
zart und kostlich auf den Teller kommt. Regionale
Herkunft, erstklassige Verarbeitung und die kreativen
Variationen geben einer Brunner-Jause das gewisse
Etwas. |deale Begleitung oder auch Hauptdarsteller ist
der edle und spritzige Most, fur den die etwas andere
Mostschenke beriihmt ist. Lassen Sie sich von sorten-
reinem Apfelwein, herrlichen Jausen-Schmankerln,
traumhaften Mehlspeisen und feinen Kaffeespezialitaten
verfihren.







MOsT AUIR
NEUEM NIVEAU,

Der steirische Apfel
in veredelter Hochstform.

er Apfel - einfach zum ReinbeiBen. Frisch, saftig
Dund mit einem ausgewogenen Zucker-Saure-Ver-
héltnis ist er das perfekte Ausgangsprodukt fir den
ausgezeichneten Brunner-Most. Die handgepfliickten
Apfel stammen aus den eigenen Anlagen. Deshalb kann
natlrlich auch der richtige Erntezeitpunkt selbst
bestimmt werden. Eine aromaschonende Gérung hebt
die Eigenschaften derverschiedenen Apfelsorten hervor.
Dabeistehen auch alte Apfelsorten wie der Maschansker,
llzer Rosenapfel oder Kronprinz Rudolf im Focus.
Moderne Kellertechnologie, fundiertes Fachwissen
und jahrelange Erfahrung von Mostsommelier Gilnter
Brunner verleihen dem hochwertigen Qualitats-
most seine Klasse.







Rubinette

Der Kraftige

Die Apfelsorte Rubinette entstand aus einer
Kreuzung von Golden Delicious mit Cox Orange
und z&hlt zu den wohlschmeckendsten Apfeln.

trocken

Duftiger, kréftiger, ausdrucksvoller
und séurebetonter Apfelwein.

Tipp vom Mostsommelier:
Optimal zur steirischen Speck-Jause.

Arlet-Jonagold

Der Harmonische

Ein fruchtig-feinsauerlicher Arlet trifft
auf den suBlicheren Jonagold.

trocken

Vollfruchtiger, spritziger Apfelwein mit
harmonischem Zucker-Séure-Spiel.

Tipp vom Mostsommelier:

Zu Salaten und sommerlichen Speisen.

Braeburn

Der Exotische

Urspringlich stammt diese Apfelsorte mit einem
komplexen stB-herben Aroma aus Neuseeland.

trocken

Ausdrucksvoll, fruchtig mit Johannisbeer-Note
und kréftigem Abgang.

Tipp vom Mostsommelier:

Zu feinem luftgetrocknetem Speck
und edlem Kase.

Cuvée
Der Mix

Erfrischende Mischung aus verschiedenen Apfelsorten.
Als ,G'spritzter” ein idealer Durstléscher mit fein-fruchtiger

Note und zarter RestsuBe.
halbtrocken

Tipp vom Mostsommelier:

Zu sommerlichen Gerichten oder
zu diversen ,Zwischendurch-Snacks”.




RUND UM DERN MOSTS

Neben den sortentypischen Aromen wird der Most auch in die Geschmackskategorien lieblich, halbtrocken
und trocken unterteilt. Auch Restzuckergehalt*, Saure*, Gerbstoffe, Extrakte und Alkoholgehalt* spielen

fir das feine Geschmacksempfinden am Gaumen des Mostliebhabers eine Rolle. *variiert je nach Jahrgang

Glas- und Trinkkultur

Verkosten Sie den edlen und sortenreinen Most im
eleganten Stielglas mit allen Sinnen. Im Sommer
ist der feine Qualitatsmost auch als Durstléscher
,g'spritzt” zu empfehlen.

Die ideale Trinktemperatur liegt bei 8 bis 10 Grad.

Da steckt mehr drin

Unser Most ist bekdmmlich, sdurearm, erfrischend
besitzt einen Alkoholgehalt von bis zu max. 8%vol
und eine fein eingebundene Kohlensaure.
Wissenschaftlich bewiesen ist der Most aufgrund
seiner Inhaltsstoffe ein wahrer Jungbrunnen und
wirkt auf den menschlichen Korper cholesterin-
senkend und blutreinigend. Trockene Sorten
kénnen auBerdem blutzuckersenkend sein.

F r \/O / / es

Topaz

Der Neue

Widerstandsfahige Apfelsorte mit festem
Fruchtfleisch und stiB-séuerlichem Geschmack.

lieblich

Ausdrucksvoller, wiirziger Apfelwein mit
schoner Zucker-Saure-Harmonie.

Tipp vom Mostsommelier:

Guter Begleiter zu kreativen Nudelgerichten
oder Wurstsalat.




Kronprinz Rudolf

Der Klassiker

Ein durch Zufall in der Steiermark entdeckter Apfel wurde
aufgrund seines facettenreichen Geschmacks mit attraktiver

FruchtstBe und milder Saure auf der Wiener Weltausstel-
lung 1873 prasentiert und nach dem Thronfolger benannt.

lieblich

Fein-wirziger Apfelwein mit
sortentypischem Fruchtcharakter.

Tipp vom Mostsommelier:

Passt hervorragend zu mildem Frischkase
und luftgetrockneten, zarten Rohschinken.

Iizer Rosenapfel

Der Einheimische

Diese Sorte hat ihrem Ursprung in den ,Bergen” rund um
llz. Auch llzer Weinler genannt, friher als Wirtschaftsapfel
weit verbreitet. Durch das Verschwinden der Streuobstwie-
sen jedoch immer seltener.

lieblich

Charaktervoller Apfelwein mit typischen Holzaromen,
weinartiger Wirze und stBlicher Honignote im Abgang.

Tipp vom Mostsommelier:
Fir GenieBer zu reiferen Kasesorten.

orunne

lizer
Rosenapfel
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orunne
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Elstar

Der Elegante

Saftig, frische, fein-sauerliche Apfelsorte
mit dichter Geschmacksfille.

lieblich

Eleganter, feiner Apfelwein mit zarter Saure
und exotischem Fruchtspiel.

Tipp vom Mostsommelier:

Als Speisenbegleiter in der mediterranen
Kiche zu empfehlen.

Maschansker
Die Raritat

Alt-Steirische Apfelsorte auch Steirischer Maschansker,
Grazer Maschansker, Steirischer Winterborsdofer

oder Eisapfel genannt.

lieblich

SuBlicher, blumiger, aromabetonter Apfelwein
mit charakteristischer Frucht des Maschanskers.

Tipp vom Mostsommelier:

Ein Genuss zu reiferen Kasesorten,
heiBgerauchertem Fisch und Lachsforelle.







STEIRERMOST(®]

Der Steirermost

Die Qualitdtsmost-Marke der Steiermark:

Modern und doch heimatverbunden présentiert
sich der Steirermost in einer 0,75-Flasche.

Doppelt geprift unterliegt er strengen
Quialitatsrichtlinien: Nur der Beste unter den Besten

darf als Steirermost geflllt werden.

Steirermost
ALTE SELEKTION

halbtrocken
ausschlieBlich alte Apfelsorten
bis zu 17g Restzucker/! STEIRERNOST
®
®

STEIRERMOST

Sk )

STEIRERMOSE

Steirermost
CLASSIC

trocken
bis zu 8g Restzucker/I

Sortenauswahl variiert
nach Jahrgang.

Tlpp Zu Spargel, Schinken
und Frischkase

Steirermost
SUSS

lieblich
mind. 21g Restzucker/|

Sortenauswahl variiert
nach Jahrgang.

[N
Steirermogy
Eln SCh/UC/(.

tel e rm ar /( |







Roter Mustum

Innovativer Most

Most trifft Himbeere und Holunder
lieblich

Apfelweinhaltiges Getrank mit frischem

Himbeer- und Holundersaft, stif3lich
mit fruchtiger Beeren-Note.

Apfellini

Apfel, Orange und Blite

Apfelweinhaltiges Getrank mit Bitterorange
und Holunderblitensirup und Kohlenséaure
versetzt, prickelnd bitter-sif3.

Tlpp Mit Eiswiirfel und einer
Orangenscheibe servieren.

BESONDERES

Apfel-Frizzante

Apfelschaumwein

lieblich

Fein eingebundene Kohlenséure, spritzig-frische
Fruchtaromatik und stiBlicher Abgang am Gaumen.

Empfangen Sie Ihre Gaste mit einem Aperitif
aus der Steiermark.

Tipp: Pur oder auch mit einem Schuss von
unserem Marillen- oder Himbeernektar genieBen.

SteirerCIDER

Apfelcider

Apfelwein & Apfelsaft in feiner Komposition,
mit Kohlensaure versetzt.

lieblich - alc. 3,8%vol

Erfrischend, lebendiger Trinkgenuss
im 0,33|-Flascherl.







Apfelsaft

100% Fruchtsaft

Genussreife, sorgfaltig gepfliickte Apfel sind
das Ausgangsprodukt fir unseren Apfelsaft.

Die Auswahl der Apfelsorte erfolgt jedes Jahr neu,
je nach Geschmacksentwicklung -
beeinflusst durch die Natur.

Apfel-Karotte

Als Frihstlcks-Saft oder Vitamin-Kick
far Zwischendurch.

Apfel-Holunder

Fruchtiger Apfel und frischer Saft
von den reifen Holunderbeeren.

Apfel-Weichsel

SuB und fein-sauerlich zugleich.

Unsere

& Apfelsifre
; we %
/U dlurch Eryoen

nserviermgs;
-, Mitte]




Pfirsich
Nektar

Aus den gelb-roten,
aromatischen und
saftigen Pfirsichen

der Sorte Red Haven.

Holunderbltiten
Nektar

Bliitenpracht in der Flasche,
frisch geschnittene, duftig
blihende Holunderdolden
werden zur kstlichen
Erfrischung angesetzt.

Tipp: Als Durstldscher mit
Mineral aufgespritzt, etwas

Erdbeer
Nektar

In den frihen Morgen-
stunden gepfluckt - zu
Mittag in der Flasche!
Pur oder gespritzt, tbers
Eis oder Joghurt -

die Kénigin der Beeren.

Marillen
Nektar

Ein betérender Duft zur
Blutezeit, der aus unserem
Obstgarten stromt!

Die Natur bestimmt

die Menge und den
Geschmack.

Johannisbeer
Nektar

Johannisbeere, auch
Schwarze Ribisel genannt -
fur den hohen Gehalt

an Vitamin-C bekannt.

Frucht. ™,
genuss pyrl
Ke/.n Zusatz von.

’”dustrie{/

s ergeste”tem
., NOnzentragy A

Himbeer
Nektar

Der Exklusive

Von voll ausgereiften und
handgepfliickten Premium-
Frichten.

Tlpp Apfelfrizzante

mit Himbeer-Nektar oder
Zitronen-Sorbet mit etwas

Nektar verfeinert.

Apfelsaft und frisch gepresste e ;‘ T

Zitrone dazu geben. =




GENUSS
ZUM VI ERSCIRIEENIKIERN],

Regionale Geschenke mit Sinn.

Erzeugt im Einklang mit der Natur. Gese "
fUr Gem@h e
i Kstlip keeﬁer
s gibt zahlreiche Anldsse und Gelegenheiten, bei aus d@rlten
denenman ,Danke” oder ,Alles Gute” sagen moch- _tel'e,—
Lo . s Wirg, _ rk
te. Wenn man das mit einem Geschenk ausdriickt, das Sie OrMierg
liebevoll bei uns zusammengestellt wurde, bekommt das 9erne/

Schenken eine neue Dimension: beste Qualitat gesellt
sich zur Einzigartigkeit des Produktes und wird veredelt
durch die hohen Anspriiche der Mostschenke Brunner.

biunngr




Mosfschenke Brunner
Dambach 13 - 8262 Iz
Tel. 03385/586
www.mosfschenke.com




KLARER GENUSS
FUR DAHEIM.

Holen Sie sich Apfelwein und Fruchtsdfte nach Hause -
ganz bequem online oder direkt bei uns.

enieBen Sie Apfelwein und Fruchtséfte einfach
daheim. Die Offnungszeiten unseres Ab-Hof-
Verkaufs finden Sie auf www.mostschenke.com

AuBerhalb dieser bedienen wir Sie gerne nach telefoni-
scher Vereinbarung.

Online-Bestellungen versenden wir innerhalb von
Osterreich und Deutschland per Paketdienst oder
per Spedition.

Sie brauchen als Wiederverkéufer oder fir ein Event
gréBere Mengen? Dann wenden Sie sich bitte persénlich
oder per Mail an uns. Wir erstellen Ihnen ein individuelles
Angebot. Unser Qualitdtsmost und unsere S&fte sind
Saisonprodukte. Einmal leer getrunken, muss man sich
deshalb bei manchen Sorten bis zum néchsten Jahr

gedulden. Wir freuen uns auf Sie!




MOST-GEREIMNISSE
ERGRUNDEN.,

Tour

l (ommen Sie dem Ursprung der feinen Késtlichkeiten e MOST
um Trinken naher - bei einer kommentierten Ver- i NOSten, Prosten
kostung lernen Sie die Welt des neuen Mostes kennen. un geselhg '

sein.

Mostschenke Brunner
Dambach 13, 8262 Iz
Tel.: +43 3385 586, Mobil: +43 664 44 3 4401
E-Mail: office@mostschenke.com
Web: www.mostschenke.com

Offnungszeiten & Ab-Hof-Verkauf

Genaue Offnungszeiten entnehmen Sie der Homepage.

STEIRERMOST &

> [

Fur den Inhalt verantwortlich: Mostschenke Brunner ® Fotos: Melbinger, Primik, Mostschenke Brunner ® Text- und Satzfehler vorbeahlten.



